CARACTERISTIQUE TECHNIQUE RESTAURANT

Cuisiniére a gaz, 6 brilers,
four gaz maxi, bac émaillés

- Réalisation en acier inox AlISI 304, pieds réglables
en inox.

- Top embouti et étanche (15/10 mm) en acier inox
AISI 304, cuvettes récolte liquide intégrées.

- Cheminée arriére en acier inox AlSI 304.

- Enceinte du four et porte a double paroi (emboutie)
réalisées en acier inox et sont munies d'une isolation
thermique, guides latérales sur 3 niveaux.

- Porte du four sur charniéres a ressort, poignée en
acier inox.

- Brlleurs a feux vifs en fonte traité étanche, cou-
ronne en laiton (a trés haut rendement). Régulation
des bruleurs de 1,5 a 7 kW par vanne gaz, allumage
par veilleuse et sécurité par thermocouple, accessi-
bilité frontale permettant une maintenance trés
aisée.

- Grilles supérieures en fonte émaillée,

- Maxi four gaz GN 2/1, chauffage par brdleurs en
inox a flamme stabilisée. Régulation de la tempéra-
ture du four de 150°C a 290°C, par une vanne gaz

MARQUE MODULAR

REF: PK 70/120 CFGGB

DIMENTION : 1200x730x870h mm Golden
PUISSANCE Total Gaz: 35,5 kW Equipement

thermostatique, allumage par piézo-électrique et VERSON : GAZ
sécurité par thermocouple, en dotation 1 grille.
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CARAGTERISTIQUE TECHNIQUE RESTAURANT

Description General + Construction plus

Plan de travail en acier inoxydable AISI 304, épaisseur Haut de travail en 15/10

15/10; Braleurs en fonte et laiton, couronne simple et - Acces facile au braleur pilote

double, de 3,7 kW a 5,5 kW. Robinet de sécurité avec - Conteneurs émaillés pour un meilleur nettoyage
thermocouple pour régler la puissance de chauffage (de

0,9kW 23,7 KW et de 1,6 kW a 5,5 kW). Allumage du + Performance plus

braleur principal par le brileur pilote. Le bruleur pilote et - Haut de travail en 15/10

le thermocouple sont installés sous le corps du brileur - Modéles disponibles avec four a gaz,
principal pour étre protégés des chocs accidentels et des statique électrique four ou four électrique
débordements de liquide. Modéles avec four a gaz / élec- a convection

trique, capacité GN 2/1, porte intérieure du four en acier - Braleurs disponibles en 3,7 / 5,5 kW pow

inoxydable avec joint labyrinthe. Allumage du four a gaz
par dispositif piézo.

(‘) cm LxWxH - kw kw kw kw kw
PK 70/40 PCGB-T 40x73%25 2 1x3,7 kW 1X5.5 kW - - 9,2 kW
PK 70/40 PCGB 40x73x87 2 1x3,7 kW 1x5.5 kW - - 9,2 kW
PK 70/40 PCGB-P 40x73x87 2 1x3,7 kW 1x5.5 kW - - 9,2 kW
PK 70/80 PCGB-T 80X73x25 4 2x3,7 kW 2x5.5 kW - - 18,4 kW
PK 70/80 PCGB 80x73x87 4 2x3,7 kW 2%5.5 kW - - 18,4 kW
PK 70/80 PCGB-P 80x73x87 4 2x3,7 KW 2%5.5 kW - - 18,4 kW
PK 70/120 PCGB-T 120x73x25 6 4x3,7 kW 2%5.5 kW - - 25,8 kW
PK 70/120 PCGB 120x73x87 6 4x3,7 kW 2%5.5 kW - - 25,8 kW
PK 70/120 PCGB-P 120x73x87 6 4x3,7 KW 2x5,5 kW - - 25,8 kW
PK 70/80 CFGB 80x73x87 4 2x3,7 kW 265 kW 89fvf/ 26,4 kW
PK 70/120 CFGB 120x73x87 6 4x3,7 KW 2X5,5 kW sgfvsv - 33,8 kW
PK 70/120 CFGGB 120x73x87 6 4x3,7 kW 2x5,5 kW e - 35,5 kW
PK 70/80 CFGEB 80x73x87 4 2x3,7 kW 2x5,5 kW 6‘1'\‘7\, 380,41 S\f’s',‘\lv‘é 0.60H2 18,4 kW
PK 70/120 CFGEB 120x73x87 6 4x3,7 kW 2%5,5 kW :k'\‘fv 38041 5\/63|l(\IV\é 0-60Hz2 25,8 kW
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